C 'V'
RESTAURATION AUTHENTIGUE & FESPONSARLE

‘"\1.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - HIERSAC

Choux rouges
vinaigrette

Emincé bicolore \|
(carotte & céleri) BIO AB

Menu de Paques :
Petit paté en crolte

Salade de blé aux
p'tits légumes

Tortellinis ricotta
épinards sauce
tomate

(plat complet)

Jambon grill HVE

Haricots blancs BIO a \
la tomate AB

Aiguillettes de volaille
aux agrumes

Pommes Grenaille

Gratiné de poisson
au fromage MSC

Gratin de choux \
fleurs BIO AB

Brie BIO &N 4B

Biscuits Palmier

Chocolat Paques

Tomme grise

Mousse chocolat au
lait

Yaourt aromatisé

Donut's

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

”,/?//f"' Elaboré sur notre cuisine

(:' SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La
Nouvelle Agriculture

AB

Nouveautés
* Menu a theme
m Menu 100 % Végétarien

L®] Produit issu de I'agriculture
biologique

" Contient du porc

(LT(&MIAM!

-k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : HIRC

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




1 Restaurant Scolaire - HIERSAC
aJENU

C 'V'
RESTAURATION AUTHENTIGUE & FESPONSARLE

‘"\1.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais Barre bretonne

Produit de saison Nouveautés
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison * Menu a théme &[ M I A M ’
Fromage a la coupe Menu 100 % Végétarien o LE CHEF
m - k ET SON EQUIPE
”,/?//f"' Elaboré sur notre cuisine L®] Produit issu de I'agriculture - I ble d VOUS SOUHAITENT UN
. : etrouvez |'ensemble des menus sur : =
JA[3] biologiaue mble des BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

" Contient du porc

Code a saisir : HIRC

(:' SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La
Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Nouveautés
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison * Menu a théme &[ M I A M ’
Fromage a la coupe Menu 100 % Végétarien o LE CHEF
m - k ET SON EQUIPE
”,/?//f"' Elaboré sur notre cuisine L®] Produit issu de I'agriculture - I ble d VOUS SOUHAITENT UN
. : etrouvez |'ensemble des menus sur : =
JA[3] biologiaue mble des BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

" Contient du porc

Code a saisir : HIRC

(:' SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La
Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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C 'V'
RESTAURATION AUTHENTIGUE & FESPONSARLE
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HORS D'CEUVRE Mousse de_ foie HVE Choux blang BIO AE, Céleri rémoulade Caro"tte§ rapées et
et cornichons mayonnaise mais vinaigrette
Haut de cuisse de Saucisse sauce Chili sin carne m Dos de colin MSC a la
poulet rougail HVE creme de curry
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots verts et (™ |
J . 7 .
champignons Semoule HVE Riz créole BIO AB Coquillettes BIO AB
GO VIR W\RN]S 9 (Biscuits Petits beurre AE’ Tomme blanche Vache qui rit Mimolette
, Compote de . . .
DESSERT Yaourt sucré Eclair au chocolat Fruit frais
pommes banane

Produit de saison Nouveautés
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison * Menu a theme

QST E——

Fromage a la coupe Menu 100 % Végétarien >
. “x ET SON EQUIPE
"/? Elaboré sur notre cuisine L¥  Produit issu de I'agriculture ' . VOUS SOUHAI’TENT UN
/’f AB biologique Retrouvez | ense.mble def menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

(:' SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La
Nouvelle Agriculture

" Contient du porc

Code a saisir : HIRC

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - HIERSAC

Semaine du 27/04 au 03/05

Salade de Haricots “
verts BIO vinaigrette AB

Taboulé Y

Pates
Strasbourgeoises
(pates saucisson
tomate cornichon)

Lasagnes bolognaises

Salade verte

Nugget's de blé

Purée de légumes

Tandoori de volaille

Carottes BIO \
persillées AB

Brie

Emmental BIO Aﬁ'

Fondu président

Mousse chocolat au
lait

Fruit frais

Flan patissier Y

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

”,/?//f"' Elaboré sur notre cuisine

(:' SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La
Nouvelle Agriculture

Nouveautés
Menu a theme

Produit issu de I'agriculture
biologique

m Menu 100 % Végétarien
a8

i y " Contient du porc

(LICEMAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : HIRC

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



